Oferta Educativa

Administracion y Gestion:

-(M) CFGM en Gestién Administrativa.

-(M) CFGS en Administracién y Finanzas.

Comercio y Marketing:

-(M) CFGS en Transporte y Logistica. (Bil. Inglés)

-(T) CFGS en Transporte y Logistica (Aula B Francés)
-(M) CFGS en Comercio Internacional.

Edificacién y Obra Civil:

-(M) CFGS en Proyectos de Edificacion.

Electricidad y Electroénica:

-(M) CFGM en Instalaciones de Telecomunicaciones.
-(M) CFGS en Sistemas de Telecomunicaciones e
Informaticos.

-(M) CFGS en Mantenimiento Electronico.

(Aula Bil. Inglés)

-(M) CFGS en Automatizacién y Roboética Industrial.
Industria Alimentaria:

-(M) CFGM en Elaboracion de Productos Alimenticios.
-(M) CFGS en Procesos y Calidad en la Industria
Alimentaria.

Instalacién y Mantenimiento:

-(M) CFGM en Mantenimiento Electromecanico.

-(M) CFGS en Mecatronica Industrial (Aula Bil. Inglés)
Seguridad y Medioambiente:

-(M) CFGS en Prevencion de Riesgos Profesionales.
(Aula B. Fra.)

Quimica:

-(M) CFGM en Planta Quimica. (Aula Bil. Inglés.)

-(M) CFGS en Laboratorio de Andlisis y de Control de
Calidad.

-(M) CFGS en Quimica Industrial.

(Grupo A/ Grupo B Bil. Ing.)

-(T) CFGS en Quimica Industrial.

(Grupo C Aula Bil. Inglés. / Grupo D)

Cursos de Especializacion (Méster):

-(T) CE Modelado de la Informacion de la Construccion
(BIM).

-(T) CE Digitalizacion del Mantenimiento Industrial.

(M) HORARIO MANANA 8:00 a 14:30 horas.
(T) HORARIO TARDE  14:30 a 21:00 horas.

Otros Proyectos
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Cicle Formativo de
Crado Superior emn

PROCESOS Y CALIDAD
EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Familia profesional de Industria Alimentaria




Estar en posesion del titulo de Bachiller o
equivalente.

Estar en posesién de un Titulo Técnico,
Técnico Superior, Técnico Especialista o
equivalente a efectos académicos.

Estar en posesidn de un certificado
acreditativo de haber superado todas las
materias de Bachillerato.

Estar en posesion de un Titulo Universitario.

Haber superado un curso de formacion
especifico para el acceso a ciclos formativos
de grado superior, tener 19 afios cumplidos
en el ano de finalizacién del curso y no
reunir los requisitos anteriores.

Haber superado la prueba de acceso a ciclos
formativos de grado superior o la prueba de

acceso a la universidad para mayores de 25

anos y tener 19 anos cumplidos en el afio de
realizacion de la prueba.

Otras vias a partir del 2025.

Sectores en los que podras trabajar:

Industria.

Tecnologia. Centr @ FP
Comercio. 4
Servicios xcelenuA

CPIFP Profesor José Luis Graifio

Perfil Profesional

Organizar y controlar los procesos de elaboracion
de alimentos, programar y supervisar las operaciones,
los recursos materiales y humanos necesarios, aplicando
los planes de produccién, calidad, seguridad alimentaria,
prevencion de riesgos laborales y proteccion del medio
ambiente de acuerdo con la legislacién vigente.

§§ Organising and controlling the processes of food

preparation programming and supervising the necessary
operations, material and human resources, applying
production plans, quality, food safety, labour risks
prevention and environmental protection in accordance
with current legislation.

[ Organiser et controler les processus de préparation
des aliments; programmer et superviser les opérations
nécessaires, les ressources matérielles et humaines,
appliquer les plans de production, la qualité, la sécurité
alimentaire, la prévention des risques du travail et la
protection de lenvironnement, conformément a la
Iégislation en vigueur.

Salida Profesional

Jefe de linea, planta de fabricacion, seccion
o0 de almacén.
Supervisor  de
productos.
Encargado de produccion.

Encargado de elaboraciéon de nuevos
productos y desarrollo de procesos.

Técnico en andlisis de alimentos.

Técnico en analisis sensorial.

Técnico en laboratorio de control de calidad.
Inspector o auditor de calidad.

Encargado de la gestion de la seguridad
alimentaria.

Encargado de aprovisionamientos.

equipos, procesos Yy

Modulos del ciclo

Anaélisis de Alimentos.

Biotecnologia Alimentaria.

Nutricion y Seguridad Alimentaria
Organizacion de la Produccion Alimentaria.
Tecnologia Alimentaria.

Tratamientos de Preparacion y Conservacion
de los Alimentos.

IPE 1

Digitalizacion

Sostenibilidad

Comercializacion y Logistica en la Industria
Alimentaria.

Control Microbioldgico y Sensorial de los
Alimentos.

Gestion de Calidad y Ambiental en la Industria
Alimentaria.

Innovacion Alimentaria.
Mantenimiento Electromecanico en Industrias
de Proceso.

Procesos Integrados en la Industria
Alimentaria.

Inglés Profesional

IPE 2
Maodulo optativo.

Proyecto Intermodular.



